SESONMENUER

BORRE KNOB



Januar og februar

( min. 25 kuverter over 12 ar )

FORRET

Bouillabaisse med sasonens fisk og skaldyr,
rouille og hvidlegscroutoner

MELLEMRET

Rort tatar af dddyr med dehydreret zeggeblomme,
jordskokkechips, treffelmayo og bitre salater

HOVEDRET

Helstegt oksefilet, rodvins-sennepssky,
spinatpolentafritter og saltbagt selleri

DESSERT

Chokolade Marquise med blodappelsingelé,
hasselneddekrokant og blodappelsinsorbet

BORRE KNOB



Marts og April

( min. 25 kuverter over 12 ar )

FORRET

Kammusling med dildolie, syrnet flade,
sprode urter og peberrodscreme

MELLEMRET

Arstidens skindstegte fisk med ramslegshollandaise
og grillede skorzonerredder

HOVEDRET

Kalvemedaljon med svampesoufflé, parmesangratineret portobello
og Calvados-zablesky

DESSERT

Glaseret citrontaerte med braendt marengs,
braiseret ananas og tonkaiscreme

BORRE KNOB



Maj og Juni

( min. 25 kuverter over 12 ar )

FORRET

Saesonens grillede asparges med letrogede handpillede rejer,
Arla Unika-ost og lovstikkesabayonne

MELLEMRET

Sashimitun med radisesalat, chimichurri
og sprode sesamflager

HOVEDRET

Krydderurtestegt Himmerlands kalvefilet med smerstegt spidskal,
grillet majs og suprémesauce

DESSERT

Rabarberkompot med karamelcrumble, vanilleiscreme
og citronverbena

BORRE KNOB



Juli o August

( min. 25 kuverter over 12 ar )

FORRET

Sommerens salater fra “Det Lille @kori” med tangsaltet,
pebertorret oksefilet og syltede gronne jordbeer

MELLEMRET

Langtidsbagt dansk laks med spred jomfruhummerwonton,
erteskud og champagneskum

HOVEDRET

Letroget poussin med rysteribs og krydderurtesky,
sauté af romainesalat og eerter

DESSERT

Hvid chokolade panna cotta med hyldeblomstmarinerede jordbeer, pistacietuile
og rodgredssorbet

BORRE KNOB



september og Oktober

( min. 25 kuverter over 12 ar )

FORRET

Tomater fra “Det Lille @kori”, gron ricottacreme, spansk sortfodsskinke
og sprode parmesan-mandelflager

MELLEMRET

Pocheret kulmule med sprede lag, blomkalspuré
og brunet smor

HOVEDRET

Variationer af dansk lam med kelle og ragout, skovsvampesky
og stegt sod kartoffel med feta og syltet chili

DESSERT

Skovbaermousse pa saltkaramelkiks med lakridskys
og mangosorbet

BORRE KNOB



November oq December

( min. 25 kuverter over 12 ar )

FORRET

Cremet jordskokkesuppe med letrogede kammuslinger,
krydderurteolie og Pigeonzeblesalat

MELLEMRET

Tarte tatin med ostershat, karamelliserede skalottelog,
duebryst og syltede Borre Knob brombeer

HOVEDRET

Helstegt dadyrkelle og krokette af braiseret dadyr,
grillet porre, peere-tyttebeerkompot og pebersky

DESSERT

Chokoladefondant med redbedekaramel, aroniasorbet
og rode pufris

BORRE KNOB



Natmad

Veelg mellem

Byg-selv-pita med kyllingekebab, tzatziki og sprodt gront
Hjemmelavet pizza med forskelligt fyld

Seborg-frankfurter med bred, hjemmelavet ketchup,
sennep og ristede log

3 slags charcuteri med surt, lun leverpostej
med torsaltet bacon, svampe og bred

Arstidens suppe med grovbred

BORRE KNOB



[1l Barnene

Veelg mellem

Smorristet rodspeettefilet med hjemmelavet remoulade
Spyd med teriyaki marineret kylling

Byg-selv burger

Alle borneretter serveres med sprode kartoffelstave,
grontsagssteenger og dip

Pris pr. kuvert kr. 195 ekskl. drikkevarer
Bgrne-isdessert kr. 85

SELSKABSMENU TIL BORN

Born under 12 dr far 50% rabat pd menu prisen

BORRE KNOB



